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Vollautomatischer Slicer mit integrierter Wägetechnik für Portionen- und
Einzelscheibenverwiegung. Mit vollautomatischer Schneidgutfixierung.
Einfach servicebar und besonders robust – perfekt für den industriellen
Einsatz.

Plus d'information
Haute performance et
large choix de
solutions et d'options.

A660

Une des variantes du support de
produit à découper A660

Description du produit
Unique dans sa catégorie - un trancheur automatique avec balance intégrée pour
la pesée de portions et de tranches individuelles destiné à l'industrie. Bizerba
propose avec le trancheur A660 une flexibilité et une efficacité maximales, une
disposition décorative des tranches, ainsi que des portions au poids précis pour
presque tous les produits à découper. Les restes de produit sont minimisés et
l'excès de poids des portions est réduit de 15 % au maximum par rapport au poids
envisagé. Cela est rendu possible par une méthode unique de pesage
directement lors du processus de coupe. La fixation automatisée du produit à
découper et la capacité de chargement des produits à découper notamment
égalisées, jusqu'à 900 mm de long, contribuent à optimiser le débit.

Points clés
– Découper, disposer en éventail ou empiler presque toutes les sortes de

charcuterie et de fromage – la plupart du temps sans aucune congélation
préalable

– Structure compacte pour utiliser de façon flexible le trancheur également dans
les petits locaux et le déplacer pour le nettoyer dans le local humide

– Maniement particulièrement simple, ergonomique et sûr lors de la production et
du nettoyage, rapidement disponible même en cas d'emplacements flexibles

– Contrôle parfait du poids cible avec régulation de la tendance à la tranche près
– Avec _statistics.BRAIN, établissement simple des rapports sur les paramètres

de production et le rendement des lignes
– Le support automatisé du produit à découper permet de fixer simplement et

sans effort les produits à découper jusqu'à 900 mm de long – son avantage :
Temps de réglage réduits

– Optimaler Korrosionsschutz, ausgefeiltes Dichtungskonzept sowie die
Möglichkeit, Kondenswasser abzulassen

– Leichte Servicebarkeit
– Fixation parfaite des produits grâce au cadre de coupe changeable et spécifique

en option

Options
– Balance intégrée pour le pesage

des portions et par tranche
– Intégration TCP/IP dans

_statistics.BRAIN
– Le bon tapis d'évacuation est

disponible pour tous les besoins de
production

– Hartverchromtes Messer

– Un support optimal est disponible
pour chaque produit à découper

– Fixation du produit par
l'immobilisateur pour une coupe
parfaite

– Cadre de coupe changeable et
spécifique pour maintenir
parfaitement le produit à découper
devant la lame : une coupe et une
disposition parfaite

– Tapis avec une courroie en T :
courroie plus large pour mieux
disposer les produits à découper
plus petits
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Bizerba France SAS
50 rue de Malacombe – BP 90
38070 St Quentin Fallavier
Cedex

T +33 0800 730069
F +33 0474 949660
commercial@bizerba.fr

www.bizerba.fr

My Bizerba
En tant que seul fournisseur, nous vous proposons des solutions personnalisables
vous permettant de réagir en toute flexibilité à chaque modification. Profitez de coûts
planifiables et de cycles efficaces. Nous vous conseillerons volontiers.
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